
 

Gluten œufs crustacés mollusques  poisson  arachides  lait  moutarde  fruits à coques   soja   sésame    céleri    lupins  

 Menu Salon    
 

 
 
Entrée  
Filet de Perdrix Chasseur de France (Picardie Venaison, Compiègne) 

 
Œufs 2 la ferme de Briquemesnil-Floxicourt    
 
Poisson de la criée    
     

 
 
Plat   
Filet de bœuf Haut-de-France fumé (hors Formules)       
Mille-feuille de Pomme de Terre  

    
Bar-de-Ligne (hors Formules)   
Pêche Atlantique Nord-Est Zone 27. 
 

 
 
Dessert au choix de la carte 
 

 
 

    
    Menu Salon 

Entrée, plat, dessert   54€  
Entrée, plat, fromage & dessert  62€  

  



 

Gluten œufs crustacés mollusques  poisson  arachides  lait  moutarde  fruits à coques   soja   sésame    céleri    lupins  

 Dessert   
 

Fromages   
Sélection de Christelle « Un Jour à La Campagne » à Camon   
Fromages de chèvre de Manuela et Olivier « La chèvrerie des Farfadets » à Belleuse 
Beurre fermier, de la famille Avet « Douceur de Lait » à Eplessier (vaches de race Prim'Holstein) 
12.90€  
 
 
Inspiration Chocolat      
Truffes de chocolat au safran de la Baie de Somme (Weiss 67%)  
Ganache (Valrhona Guanaja 70%)  
Lait, crème crue fermière « Douceur de Lait » & sucre à la cannelle, confits quatre heures  
Pâte brisée   

14.00€  
 
 
Inspiration Fruit   
Poire de la région  
Guimauve givrée aux agrumes (zeste yuzu & bergamote de Nice)   
Mousse vanille Bourbon  
Massepain tonka au vinaigre de Banyuls et citron jaune  

12.90€ 
 
 
Soufflé Glacé au Génépi des Pères Chartreux   
Assemblage d’une meringue Italienne, d’un sabayon & d’une crème chantilly à la liqueur de Génépi 
Meringue Suisse anisée 
Liqueur de Génépi au verre 

12.90€ 
 
 
  


