Menu « Choix de Saison »

52€ Menu entrée, plat, dessert ou fromage

60€ Menu entrée, Plat, fromage & dessert
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Entrée - Sablé i la farine de chatalgne & amande )
Légumes variés, vinaigrette huile d’olive, sésame & noix
- Poisson de la criée ©

- Proposition du marché ©©

Plat - Pavé de Chevreuil de chasse francaise. Picardie Venaison (34€ 4 la carte)

Jus demi-glace au vin rouge

Ecrasé de pomme de terre Vitelotte au lait & créme crue fermiére

- Filet Omble Chevalier (uniquement en menu)

Les Sources de Métigny 80270 (Somme) ferme aquacole

Sauce, garniture féculant & légumes du marché

Dessert au choix de la carte

Truffe fraiche de saison sur le plat de votre choix

Supplément 6€ par plat

I est possible de demander un changement de garniture

suivant les Propositions du moment
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Contient du gluten
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Dessert

Fromages

Sélection de Christelle

« Un Jour a La Campagne » Camon

12.80€

Inspiration Chocolat

Valrhona & Weiss
14.10€

Inspiration Fruit ©@®

12.80€

®

Tarte myrtille amande

11.90€

Baba de Savoie

Rhum Botran 15ans d’ﬁge Réserva Especial
Fruits confits de la Maison Lilamand

10.00€

mm
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