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Carte 

Entrée 
 

Ravioles pochées        12.90€ 
Confit de viande aux fines herbes, court bouillon & petits légumes du marché 
 

Poisson de la criée (pêche Atlantique Nord-Est Zone 27.)  12,90€ 
 

Proposition du marché       12,90€ 
 
Plat  
  

Filet d’Omble Chevalier des sources de Métigny 80270      39,00€ 
Mariné sucré-salé, séché, cuit base température (70°C durant 20mn) 
Rôti en croute d’herbe & ail, crème cru fermière à la roqueƕe 

  

Filet de Colvert de chasse française      37,00€ 
Jus demi-glace de viande naturel maison cuisiné selon les envies 

 Mille-feuille de pomme de terre au beurre 
  

Poisson de la criée (pêche Atlantique Nord-Est Zone 27.)   23,00€  
 

Proposition du Marché (viande française)     24,00€ 
 

Tomme de Savoie rôtie au four (comme une Matouille)     22,00€ 
Miel de France, lard paysan « Sel-sec » de la Maison Baud (Villaz/Haute Savoie), vin blanc, moutarde de Pommery 
 

Croute Savoyarde         17,00€ 

Fondue savoyarde sur une tartine de pain artisanal & salade  
 

Omeleƕe garnie  (pomme de terre ou légumes)     16,00€ 
 

Omeleƕe nature         10,00€ 
 

Accompagnement : Assieƕe de salaisons de la Maison Baud   12.90€ 
  

Proposition Enfant          23,00€ 
Plat au choix (sauf Omble Chavalier, Colvert & Tomme rôtie) & dessert ou fromage (taille classique) 
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Dessert   

 
Fromages   
Sélection de Christelle « Un Jour à La Campagne » à Camon   
Fromages de chèvre de Manuela et Olivier « La chèvrerie des Farfadets » à Belleuse 
Beurre fermier, de la famille Avet « Douceur de Lait » à Eplessier (vaches Prim'Holstein) 
12,90€ 

 
 

Inspiration Pomme & Chocolat    
Pomme confite aux épices 
Mousse au caramel & poivre noir, lamelle de pomme caramélisée  
Pastilla aux chocolats noir & épices (Weiss 67% & Valrhona 66%) 
14,00€ 
 
 

Inspiration d’Automne   
Crème de caramel au beurre & noix  
Huile de noix du moulin de Trel (Périgord) 
Tarteleƕe sablée & crème d’amande tonka & Malep 
14,00€ 

 
  

Biscuit de Savoie  

Farine bio Grains & Pépins à Heudicourt & œufs de la ferme de Monsieur Roucou 
Coulis de fruits ou caramel au beurre selon le marché 
Mousse végétale aromatisée des extraits naturels de chez Georges Colins (Alsace) 
9,00€ 

 


